
Dalle ore 19 :30 alle ore 23 :00

Menu Cena

La perla della Masseria
Caponata della tradizione
con scaglie di cioccolato piccante Bonajuto

20,00 €

24,00 €

Antipasti

Torre Saracena
Millefoglie di hummus di ceci, insalata di lenticchie nere di Enna,
pomodoro al sale bilanciato, lembi di cetriolo all’olio al basilico
Secolo 21, ricotta vaccina ragusana e tocchetti di cedro caramellato

Supplì di pesce spada
Supplì di pesce spada e zucchine servito su crema vellutata
di patate e salsa alla menta

20,00 €

Strade di Sicilia
Arancino della tradizione con cuore di bufala e pistacchio,
panelle palermitane con �nger lime e ricotta salata,
ricotta di capra al forno con miele e timo, pomodorino in con�t

20,00 €
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La tartare di branzino
Tartare di branzino al sale e pepe, con cremoso di bufala,
coulis di pomodoro, capperi Secolo 21 sof�ati,
granella di olive disidratate, fumetto orientale al limone

24,00 €

Antipasti

24,00 €

24,00 €

Polpo alla brusta
Tocchetti di polpo grigliato al rosmarino e aglio, con verdurine
intagliate alla stimpirata, datterino IGP a crudo e salsa tzatziki

La tartare del Codarossa
Tartare di �letto di scottona ragusana con olio moresca Secolo 21,
pepe e sale di Mozia, pesto di prezzemolo e capperi,
senape di Digione, insalatina di sedano e pomodori semi-dry

22,00 €
Tra terra e mare
Uovo barzotto, con purè di asparagi, insalatina di gamberi
e punte di asparagi al vapore, con caviale di tartufo ed erba cipollina

22,00 €
Tacos con tartare di tonno e ostrica
Tacos di grano con guacamole, cipolla rossa, tartare di tonno,
ostrica e sferi�cazione di limone
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26,00 €

32,00 €

Primi Piatti

Gnocco alla norma affumicato
Gnocco di patate delicatamente affumicato e servito
all’interno di una melanzana arrosto con salsa di melanzana
e scaglie di ricotta salata 

24,00 €

24,00 €

Spaghetti della tonnara
Spaghetti di grani antichi Secolo 21 mantecati con salsa all’aglio,
olio e farina di pistacchio tostato
e con grattugiata di bottarga di muggine

Linguina all’astice
Linguine di grani antichi Secolo 21 con astice,
bisque di crostacei e punte di pesto di basilico

Chitarra al carrubo
Spaghetti alla chitarra con farina di carrube,
mantecati con olio piccante Secolo 21 e fumetto di pesce,
battuta di gamberi rosa di Marzamemi, pepe nero e prezzemolo

22,00 €

Giallo come l’oro
Lasagna di sfoglia emiliana fatta in casa al profumo
di zafferano siciliano, ragù in bianco di salsiccia di maialino al 
cumino e fonduta di piacentino ennese D.O.P.
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33,00 €

Razza 77 a modo mio
Risotto selezione “Razza77”
mantecato al parmigiano con seppie scottate,
polpa di ricci e straccetti di bufala

Primi Piatti

30,00 €

Raviolini della nonna
Ravioli di grani antichi farciti con patate
e provola DOC affumicata, con pesto di prezzemolo
e salsa al parmigiano D.O.P. 36 mesi

22,00 €

Tagliatella al nero di seppia con capesante
Tagliatelle al nero di seppia con punte di crema all’aglio,
capesante e pomodorino arrosto
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Secondi Piatti

26,00 €

30,00 €

Il pomodoro del Barone
Pomodoro ripieno di salsiccia di Palazzolo Acreide,
cipolla rossa, ragusano stagionato D.O.P.
servito su un crumble di olive taggiasche

Calamaro goloso
Calamaro farcito con panure mediterranea
e servito con pomodori saltati e sfumati al Marsala

Tataki di tonno all’olio d’oliva
Tataki di tonno scottato all’olio d’oliva,
con cremoso di carote IGP di Ispica, dressing al pomodoro giallo
e marmellata di cipolla rossa

30,00 €

34,00 €

Da Oriente a Occidente
Costolette d’agnello cotte al forno in crosta di pistacchio,
servite con chutney di mango del nostro biogarden
e riduzione di Nero d’Avola
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Secondi Piatti

26,00 €

Il meglio dell’orto
Selezione di primizie dell’orto di stagione cotte al dolce forno
e glassate allo sciroppo d’aceto,
con ragusano primo sale DOP grigliato all’argintera

Il filetto nei campi
Filetto di manzo con panatura alle erbe mediterranee
e sali di Sicilia, con contorno di erbe spontanee
della fascia mediterranea

32,00 €

80,00 €
/kg

Il pescato
Spigola o dentice al sale o al cartoccio
con verdurine del bio garden al dolce forno 
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